
Denominazione: Catarratto Lucido Terre Siciliane IGT Vendemmia: Effettuata a mano dal 15 Settembre
Azienda: Zisola Temperatura di fermentazione: 15 °C
Ubicazione azienda: Contrada Zisola - Noto (Siracusa) Imbottigliamento: Marzo 2026
Uvaggio: Catarratto Lucido Uscita: Aprile 2026
Alcool: 12,25% vol. Produzione: 5.600 bottiglie
Acidità totale: 5,60‰ Formati: 750 ml
Ubicazione vigneti: 130 m s.l.m.; esposizione S/E Prima annata prodotta: 2025
Tipologia del terreno: Medio impasto, con prevalenza di calcare Profilo: Avvolgente, note di albicocca e frutti tropicali,
Sistema di allevamento: Alberello morbido ma sostenuto da una persistente
Densità viti per ettaro: 5.550 piante sapidità e mineralità.

LUCIDO 2025

Un bianco brillante e cristallino a base di uve Catarratto, vitigno che a Zisola trova un’interpretazione inconsueta e distintiva.
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